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LINIA SUPERFRY
AUTOMATYCZNE FRYTOWNICE 

ELEKTRYCZNE I GAZOWE Z SYSTEMEM FILTRACJI

Płaski kształt grzałki:
•	 ułatwia czyszczenie – brak szczelin pomiędzy obwodami grzałki
•	 większa powierzchnia styku grzałki w olejem – szybsze  

rozgrzewanie/dogrzewanie oleju w trakcie pracy

System obracania grzałki do góry:
•	 pozwala w pełni wyjąć grzałkę z komory smażenia podczas jej czyszczenia.
•	 złącze grzałki poza zbiornikiem – brak dodatkowych otworów  

i uszczelnień w komorze smażenia

Automatyczny system filtracji 
•	 inteligentny system filtracji oparty o ilość i wielkość wkładów
•	 bieżące monitorowanie stanu oleju
•	 pełny cykl filtracji w ciągu 4 minut
•	 po zakończonej filtracji, automatyczny powrót do zadanych parametrów pracy
•	 wydłużenie żywotności oleju do 50%

Automatyczne windy
•	 Superfry aktywnie dostosowuje moc i czas smażenia do wielkości  

i temperatury wkładu (system ICS)
•	 niezależna kontrola koszy (2 mniejsze kosze lub 1 większy)

INTERCICLO (chroniony patentem)
•	 innowacyjny system spłukiwania pozostałości po smażeniu  

ze ścianek komory w trakcie filtracji oleju

SUPERFRY
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LINIA SUPERFRY
AUTOMATYCZNA FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA 700

Z SYSTEMEM FILTRACJI

SUPERFRY

PLN

Nazwa Kod | Cena PLN
Zestaw do filtracji tłuszczów 
stałych (np. łój wołowy) 20100205 | 3 350

OPCJE**

**Możliwość wyboru tylko w momencie składania zamówienia

Model* N7FRE15HPA N7FRE30HPA

Cechy główne

jednoczesne smażenie różnych produktów
czysty zbiornik „Y”

moc grzania zależna od wielkości wkładu
automatyczna filtracja gorącego oleju

inteligentny pomiar jakości oleju
24 automatyczne programy

funkcja topienia tłuszczów stałych

jednoczesne smażenie różnych produktów
czysty zbiornik „Y”

moc grzania zależna od wielkości wkładu
automatyczna filtracja gorącego oleju

inteligentny pomiar jakości oleju
24 automatyczne programy

funkcja topienia tłuszczów stałych

Cena 43 500 82 000

PARAMETRY TECHNICZNE

Moc elektryczna 14 28

Napięcie 400 400

Pobór prądu 20 40

Wymiary            
szer. x gł. x wys. 400x730x900 800x730x900

Pojemność zbiornika 1 x 15 2 x 15

Typ grzałki płaska, w pełni wyjmowana z wnętrzna zbiornika płaska, w pełni wyjmowana z wnętrzna zbiornika

Zawór spustowy 1,5 1,5

Typ zbiornika Czysty zbiornik „Y” Czysty zbiornik „Y”

Filtracja oleju TAK TAK

Automatyczne ramiona TAK TAK

Ilość programów 24 24

Sterowanie dotykowe dotykowe

Kontrola temperatury elektroniczna elektroniczna

Wi-Fi TAK TAK

Wydajność smażenia 
mrożonych frytek 29 58

LT

V

KW

MM

CAL

SZT

KG/H

A

LINIA SUPERFRY
AUTOMATYCZNA FRYTOWNICA GAZOWA 700

Z SYSTEMEM FILTRACJI

SUPERFRY

Nazwa Kod | Cena PLN
Zestaw do filtracji tłuszczów 
stałych (np. łój wołowy) 20100205 | 3 350

OPCJE**

**Możliwość wyboru tylko w momencie składania zamówienia

Model* N7FRG15HPA N7FRG30HPA

Cechy główne

jednoczesne smażenie różnych produktów
czysty zbiornik „Y”

moc grzania zależna od wielkości wkładu
automatyczna filtracja gorącego oleju

inteligentny pomiar jakości oleju
24 automatyczne programy

funkcja topienia tłuszczów stałych

jednoczesne smażenie różnych produktów
czysty zbiornik „Y”

moc grzania zależna od wielkości wkładu
automatyczna filtracja gorącego oleju

inteligentny pomiar jakości oleju
24 automatyczne programy

funkcja topienia tłuszczów stałych

Cena 49 500 91 500PLN

PARAMETRY TECHNICZNE

Moc gazowa 16 32

Moc elektryczna 0,5 0,5

Przyłącze gazowe 3/4 3/4

Napięcie 230 230

Wymiary            
szer. x gł. x wys. 400x730x900 800x730x900

Pojemność zbiornika 1 x 15 2 x 15

System spalania palniki rurowe palniki rurowe

Wymienniki ciepła na zewnątrz zbiornika na zewnątrz zbiornika

Zawór spustowy 1,5 1,5

Typ zbiornika Czysty zbiornik „Y” Czysty zbiornik „Y”

Filtracja oleju TAK TAK

Automatyczne ramiona TAK TAK

Ilość programów 24 24

Sterowanie dotykowe dotykowe

Kontrola temperatury elektroniczna elektroniczna

Wi-Fi TAK TAK

Wydajność smażenia 
mrożonych frytek 22 44

LT

V

KW

KW

MM

CAL

CAL

SZT

KG/H

*Dokumentacja szczegółowa on-line dostępna po kliknięciu w kod produktu*Dokumentacja szczegółowa on-line dostępna po kliknięciu w kod produktu

https://drive.google.com/drive/folders/1EUmI0x-VtDR-XiwT4DHHgrg2u9RSTsBI
https://drive.google.com/drive/folders/1AJuLdC7d270n6EPOmJ7lEp_aYCzfhF50
https://drive.google.com/drive/folders/1huIhOxjomDQ3FjI0KuHwYIZiMC46AFHR
https://drive.google.com/drive/folders/1jJWhZk11tMizXvSawNUFtpGagcjnDMLL
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LINIA SUPERFRY
AUTOMATYCZNA FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA 900

Z SYSTEMEM FILTRACJI

SUPERFRY

Model* N9FRE20HPA N9FRE40HPA

Cechy główne

jednoczesne smażenie różnych produktów
czysty zbiornik „Y”

moc grzania zależna od wielkości wkładu
automatyczna filtracja gorącego oleju

inteligentny pomiar jakości oleju
24 automatyczne programy

funkcja topienia tłuszczów stałych

jednoczesne smażenie różnych produktów
czysty zbiornik „Y”

moc grzania zależna od wielkości wkładu
automatyczna filtracja gorącego oleju

inteligentny pomiar jakości oleju
24 automatyczne programy

funkcja topienia tłuszczów stałych

Cena 44 500 84 000PLN

Nazwa Kod | Cena PLN
Zestaw do filtracji tłuszczów 
stałych (np. łój wołowy) 20100205 | 3 350

OPCJE**

**Możliwość wyboru tylko w momencie składania zamówienia

PARAMETRY TECHNICZNE

Moc elektryczna 19 38

Napięcie 400 400

Pobór prądu 27,5 55

Wymiary            
szer. x gł. x wys. 400x900x900 800x900x900

Pojemność zbiornika 1 x 20 2 x 20

Typ grzałki płaska, w pełni wyjmowana z wnętrzna zbiornika płaska, w pełni wyjmowana z wnętrzna zbiornika

Zawór spustowy 1,5 1,5

Typ zbiornika Czysty zbiornik „Y” Czysty zbiornik „Y”

Filtracja oleju TAK TAK

Automatyczne ramiona TAK TAK

Ilość programów 24 24

Sterowanie dotykowe dotykowe

Kontrola temperatury elektroniczna elektroniczna

Wi-Fi TAK TAK

Wydajność smażenia 
mrożonych frytek 40 80

LT

V

A

KW

MM

CAL

SZT

KG/H

LINIA SUPERFRY
AUTOMATYCZNA FRYTOWNICA GAZOWA 900

Z SYSTEMEM FILTRACJI

SUPERFRY

PARAMETRY TECHNICZNE

Moc gazowa 21 25 42

Moc elektryczna 0,5 0,5 0,5

Przyłącze gazowe 3/4 3/4 3/4

Napięcie 230 230 230

Wymiary            
szer. x gł. x wys. 400x900x900 400x900x900 800x900x900

Pojemność zbiornika 1 x 20 1 x 25 2 x 20

System spalania palniki rurowe premix palniki rurowe

Wymienniki ciepła na zewnątrz zbiornika na zewnątrz zbiornika na zewnątrz zbiornika

Zawór spustowy 1,5 1 1,5

Typ zbiornika Czysty zbiornik „Y” Czysty zbiornik „Y” Czysty zbiornik „Y”

Filtracja oleju TAK TAK TAK

Automatyczne ramiona TAK TAK TAK

Ilość programów 24 24 24

Sterowanie dotykowe dotykowe dotykowe

Kontrola temperatury elektroniczna elektroniczna elektroniczna

Wi-Fi TAK TAK TAK

Wydajność smażenia 
mrożonych frytek 32 41 64

LT

V

KW

KW

MM

CAL

CAL

SZT

Model* N9FRG20HPA P9FRG25HPA N9FRG40HPA

Cechy główne

jednoczesne smażenie różnych produktów
czysty zbiornik „Y”

moc grzania zależna od wielkości wkładu
automatyczna filtracja gorącego oleju
inteligentny pomiar jakości oleju

24 automatyczne programy
funkcja topienia tłuszczów stałych

jednoczesne smażenie różnych produktów
czysty zbiornik „Y”

moc grzania zależna od wielkości wkładu
automatyczna filtracja gorącego oleju
inteligentny pomiar jakości oleju

24 automatyczne programy
funkcja topienia tłuszczów stałych

jednoczesne smażenie różnych produktów
czysty zbiornik „Y”

moc grzania zależna od wielkości wkładu
automatyczna filtracja gorącego oleju
inteligentny pomiar jakości oleju

24 automatyczne programy
funkcja topienia tłuszczów stałych

Cena 53 500 63 000 99 500PLN

Nazwa Kod | Cena PLN
Zestaw do filtracji tłuszczów 
stałych (np. łój wołowy) 20100205 | 3 350

OPCJE**

**Możliwość wyboru tylko w momencie składania zamówienia

KG/H

*Dokumentacja szczegółowa on-line dostępna po kliknięciu w kod produktu *Dokumentacja szczegółowa on-line dostępna po kliknięciu w kod produktu

https://drive.google.com/drive/folders/1uymgjdzKisrAsigivsdFKbY8jhatPlQh
https://drive.google.com/drive/folders/1l6BFORSN5apLTWUwgtPUDHNmqEss0NDa
https://drive.google.com/drive/folders/1q3HChJZjD39U3IjUYgDhTPj9wAIgCkY1
https://drive.google.com/drive/folders/1KgjiOTeVk3YKZFK4pw485oGM0f1zBW6g
https://drive.google.com/drive/folders/1N7ZZ_U2rjk901Ihu8acUdfRq6jZggoYD
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LINIA SUPERFRY 700 LINIA SUPERFRY 900

LINIA SUPERFRY
OPCJE I AKCESORIA DO FRYTOWNIC SUPERFRY

SUPERFRY

Nazwa Kod | Cena PLN
Przyłącze pod zestaw 
do utylizacji zużytego oleju 20100309 | 1 150

Zestaw do utylizacji zużytego 
oleju
(wymagane przyłącze 20100309)

20100483 | 2 889

Zestaw do podgrzewania 
systemu filtracji dla tłuszczów 
stałych

20100205 | 3 350

Nazwa Kod | Cena PLN
Kosz 1/2 - Superfry 700  
ze zbiornikiem 15 lt. 863101 | 300 - | -

Kosz 1/1 - Superfry 700  
ze zbiornikiem 15 lt. 863113 | 470 - | -

Kosz 1/2 - Superfry 900  
ze zbiornikiem 20 lt. - | - 80300155 | 410

Kosz 1/1 - Superfry 900  
ze zbiornikiem 20 lt. - | - 80300254 | 480

Kosz 1/2 do zbiorników 20 lt. 
wymiary: 135x400x(H)120 mm - | - 80300155 | 400

wyłącznie do modelu P9FRG25HPA

Kosz 1/1 - Superfry 900  
ze zbiornikiem 25 lt. - | - 863088 | 480

wyłącznie do modelu P9FRG25HPA
Pokrywa antywynurzeniowa 
do pączków, panzerotti itp. 
Wymiary: 284x222x(H)51

20200148 | 859 - | -

Pokrywa antywynurzeniowa 
do pączków, panzerotti itp. 
Wymiary: 357x290x(H)51

- | - 20200150 | 1 150

Płyn do czyszczenia frytownic, 
zestaw 6x 1 litr 388003 | 489

OPCJE*

AKCESORIA

**Możliwość wyboru tylko w momencie składania zamówienia
*Dokumentacja szczegółowa on-line dostępna po kliknięciu w kod produktu
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LINIA SUPERFRY
URZĄDZENIE DO FILTROWANIA OLEJU

SUPERFRY

Model* G7OCS65

Cechy główne

intuicyjne sterowanie dotykowe
filtracja i przechowywanie oleju

topienie tłuszczy stałych
program czyszczenia

Cena 22 900PLN

Nazwa Kod | Cena PLN
Filtry wymienne 100 szt. 80300866 | 999

AKCESORIA

PARAMETRY TECHNICZNE

Moc elektryczna 1,2

Napięcie 230

Pobór prądu 5,2

Wymiary            
szer. x gł. x wys. 445x794x900

Pojemność zbiornika 1 x 65

Wymiary zbiornika 320x400

Zawór spustowy 1,5

Filtracja oleju TAK

Maksymalna temperatura 200

Przepływ 15

Sterowanie dotykowe 3,5”

Kontrola temperatury elektroniczna

Gradacja filtra 7

LT

V

A

KW

MM

MM

CAL

°C

SZT

μm

LT/MIN

*Dokumentacja szczegółowa on-line dostępna po kliknięciu w kod produktu

https://drive.google.com/drive/folders/1C-F3WoAiZmFnb-5cdrBrEUavmKqSRVnA
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ZASOBNIK O POJEMNOŚCI 
15 LITRÓW WYKONANY 

W CAŁOŚCI ZE STALI AISI 304

GRUBOŚĆ REGULOWANA 
MANUALNIE OD 5 DO 27 MM 
(W ZALEŻNOŚCI OD WYBRANEJ MATRYCY)

WYDAJNOŚĆ GODZINOWA 
OD 1200 DO 2400 SZTUK 

(W ZALEŻNOŚCI OD WYBRANEJ MATRYCY)

ZAKRES REGULACJI GRAMATURY 
OD 10 DO 240 GRAMÓW 

(W ZALEŻNOŚCI OD WYBRANEJ MATRYCY)

ŁATWO DEMONTOWALNE ELEMENTY 
UŁATWIAJĄCE CZYSZCZENIE

LINIA PH
PRASA DO BURGERÓW I PULPETÓW

PRASA DO BURGERÓW

PRASA DO BURGERÓWLINIA PH
PRASA DO BURGERÓW I PULPETÓW

Model* 01XBS78200C
Linia PH85

Cena       28 150
Moc / Napięcie 0,37 / 230

PLN

WARIANTY

KW/V

PARAMETRY TECHNICZNE

Moc / Napięcie 0,37 / 400

Moc koni mechanicznych 0,5

Wymiary            
szer. x gł. x wys. 290x450x720

Wydajność maksymalna hamburgery - 1200
pulpety - 2400

Regulacja porcji 10 - 240 (w zależności od wybranego dysku formującego)

Pojemność zasobnika 15

Typ silnika asynchroniczny, wentylowany

Klasa szczelności IP55

Waga 47

KW/V

SZT/H

KG

GR

LT

HP

MM

Model* 01XBS78200
Linia PH85

Cechy główne

bardzo wysoka wydajność
powtarzalność

oszczędność czasu
higiena

Cena       29 900PLN

AKCESORIA

Nazwa Kod | Cena PLN

Dysk formujący do pulpetów 
Ø40 mm
•	 regulacja wagi: 10 - 40 gr
•	 regulacja wysokości: 10-27 mm
•	 maksymalna wydajność: 2400/h 01XBT71874 | 6 300
Dysk formujący do hamburgerów 
Ø90 mm
•	 regulacja wagi: 60 - 200 gr
•	 regulacja wysokości: 5-27 mm
•	 maksymalna wydajność: 1200/h 01XBT71871 | 6 000
Dysk formujący do hamburgerów 
Ø98 mm
•	 regulacja wagi: 80 - 240 gr
•	 regulacja wysokości: 5-27 mm
•	 maksymalna wydajność: 1200/h 01XBT71872 | 6 000

*Dokumentacja szczegółowa on-line dostępna po kliknięciu w kod produktu

https://drive.google.com/drive/folders/14FWu2vHXGDkMA0B5SCzZbTX-Tt1d6tti
https://drive.google.com/drive/folders/1TU5YNyMFhHjZgnSevzS6FxOTbIB7xl45
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horecaprofessionals.pl


